Activité culinaire: Biscuits aux épices

Ingrédients:

90 gr. de beurre

30 gr. de sucre

80 gr. de miel
ot

200 gr. de farine
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1 sachet de poudre a lever
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Epices :

I c.c. de canelle en poudre
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1/2 c.c. de omamBoBm \N

1 pincée de clou am m:omm \w n/

Activité culinaire: Biscuits aux épices

Matériel:

une casserole

la cuisiniere \O O \,
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une cuilllére a soupe
une cuillere a café

un plat

une plaque a giteau
du papier a patisserie
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Activité culinaire: Biscuits aux épices

Déroulement de la recette:

1. Faire fondre le miel, le beurre et le sucre.
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Activité culinaire: Biscuits aux épices

Déroulement de la recette:

2. Ajouter la poudre a lever, les épices et la farine; mélanger.
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Activité culinaire: Biscuits aux épices

Déroulement de la recette:

3. Former des boules et les poser sur la plaque a gateau.
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Activité culinaire: Biscuits aux épices

Déroulement de la recette:

4. Faire cuire pendant 20 minutes dans le four chauffé a 150 de-

greés.
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